Sterzing
Vipiteno

Sterzinger Knodelfest
Sagra dei canederli
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MONTE CAVALLO
bis/fino alle ore 17.00 Uhr

o Jorgnerkaser (Malga)
Vallming | Valmigna

© Alpin Chalet Rosskopf

* Furlhiitte | Rifugio Furl

Altstadt | Citta Vecchia

Schwarzer Adler

Hotel Rosskopf

Restaurant | Ristorante Kolping

. . Untertorplatz
@ Live-Music Piazza Fuori Porta

@ -
Stadtcafe | Posthotel Lamm 3
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Konditorei | Pasticceria Prenn

Restaurant | Ristorante Zur Traube

5]

™~

Stadtplatz
Piazza Citta

s'Stodtplatzl

Restaurant | Ristorante

Sterzingerhof
Arbor’s Wine & Bistro
2 o
Rathausgasse | Vicolo del Comune
(5) Restaurant | Ristorante Goldenes Kreuz
Bar Rose by Frick

Bahnhofstrafie | Via Stazione

- Marillenknddel mit hausgemachtem

- Mohn-Mandelknodel auf Apfelmus und Vanille
-Topfenknddel mit pochierten Erdbeeren

I
" rossKOPF
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Kkaser Valmigna

:ani con insalata .
taria \formagglo)

g | Malga Jorgner
_Tris di canederlivege ssatoa
-Vegetarisches Knode (spinaci, rape € canede{)\fogr;
(Spinat-, Rohnen- un - Canederlo d'»fegat\(: ";n insalata di crauti
- Leberknddelsuppe - Canederlo dispec © raceno con insalata
speckknodel mit Krau&si{lgtl _canederlodi g\_:a{“\)q:iker“
i aseknode li al “Holz
_schwarzpolenta Kasekn - Canederlial
(SBCuchweizenknbdel) mit Krautsalat - Canederli di prugne

- Holzhackerkn'c')dgll
knb e P
_7wetschgen ) LY Rasskopr
. Alll ONTE CAVALLO
Alpin Chalet Rosskopf

- Schwarzpolenta-Knddel auf Gediinsteten Kraut - Canederli di polenta nera su cavolo stufato
- Leberknodel oder Speckknddel in der Fleischbriihe - Canederli di fegato o di speck in brodo di carne
- Fastenknddel mit Pfifferlingen - Canederli con finferli
- Zwei Rohnenkndédel auf Gorgonzola-SofRe - Due canederli di rapa rossa con salsa al gorgonzola
- Zwei Kasepressknodel auf Krautsalat - Due canederli pressati al formaggio su insalata di crauti
- Das klassische Knodeltris - Tris di canederli classico
(Kaseknodel, Speckknddel und Spinatknddel) (formaggio, speck, spinaci)
- Hirschgulasch mit Fastenknodel - Gulasch di selvaggina con canederli
- Topfenknddel mit Marillenfiillung - Canederli di ricotta con ripieno di albicocche

‘ o /ll:,,/—\‘

: 4y Rasskopr
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- Speckknidelsuppe urlhiltte | Rifugio Fur|

MONTE CAVALLO
- Leberknédelsuppe - Canederli dispeck in brodo

-Knddeltris (Steinpilzknédel <o ~ Canederli di fegato j

! ! pxlzknodel,sp,natkndd[ Iederliditegato in brodo
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Konditorei | Café pasticceria Prenn
- Canederli di castagne

Jorgnerkaser Vallmin

|tris mit Salatu
d Kaspressknddel)

di crauti

odi fu_nghi porcini, canederlo
maggio) con burro fysg

ederli alle erbe

aggio grigio su insalata dj i
alsa alla vaniglia N

- Kastanienknddel auf Schokosauce <on salsa al cloccolato e “vermicell® di castagne

i - Canederli di albicocche con gelatoalla vaniglia fatto in casa
illeei - Canederli di papavero e mandor}e .

B oraslincd sauce con purédimeleesalsaalla vaniglia

- Canederli di ricotta con fragole poche
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kknodelsuppe - Canederlidi specII: in brod;)i

o nodel - Canederli di speck su crau N
- SPECkknqdel au'f Kra:ttsftljfwtd Parmesan - Canederlidi sp!nac? con burro; parrmolﬁzrig
_ SpinatknE)del i - nzolasauce - Canederli di spinaci con salsa di go garmigiano
_ Spmatprdel mlt o d Parmesan - Canederli di formaggio con purrp ep Tigiano
i Késeknoqd m!t BUtte'J'rdurl] Kaseknodel - Tris di canederli (caneqer.ll di spinaci, i
_ Knédeltr!'s (Spmatknotea[at) ’ di formaggio, canedgrl! di speck su cra

SPQCkkTIfdée(;:luafllffr\i;\falsdpilzen - Canederli con funghi dlclaaszzoer“
o i 0 - Guancia di manzo con . ‘
_ Rin?swanger’tlfr:gdseﬁz]ﬂ j\}léinﬁc;dreslchokolade, - Canederli di ricotta e nougat su cioccolata bianca,
- Topfennouga

ole
Joghurt und Erdbeeren yogurt e frag

Sterzing | Vipiteno

Schwarzer Adler

- Almkésepresskngdel mit Rinderkraftbriihe

- Almkasepresskngdel mit Krautsalat

- Speckknédel mit Rinderkraftbriihe

- Speckknédel mit Pfifferlingsauce aus unseren Waldern

- Speckknédel mit Rindsgulasch der Frick Metzgerei und
Landwirtschaft

- Speckknddel mit knusprigem Schweinsbraten

- Spinatknédel mit Bergkésesauce

- Spinatknédel mit Pfifferlingssauce aus unseren Waldern

- Nuss-Nougatknodel mit Zucker-Zimt-Brosel
und Vanillesauce

- Canederli pressati a| formaggio di malga in brodo
- Canederli pressati con insalata di crauti
- Canederlj di speck in brodo
- Canederli di speck con salsa di finferli dei nostri boschi
- Canederli di speck con gulasch di manzo della macelleria
e agricoltura Frick
- Canederli di speck con arrosto di maiale
- Canederli di spinaci con salsa al formaggio di malga
- Canederli di spinaci con salsa di finferli dei nostri boschi
- Canederli di gianduia e nocciola con zucchero,
Pangrattato con cannella e salsa alla vaniglia

- Zwej Speckknédel jn der Suppe idi

A - ¢ . - Due canederj dispeck in brod.
lé:ggeellttrr;j. nfgech-, :(asleg und Spinatknéde| - Tris dj canederli: caneder]o di s(;)eck
-Ki rautsala -Trisdica iconij i i
- Rmdsgulsisch Mit Speckkngde| - Spezzatinnoe gierrrl:acr?zr;msa’ata i
- Fastenknqdel mit Pﬁfferlingen - Canederli con finferli

- Topfenknodel auf Zwetschgen

- Canederlj d ricotta ripieni sy prugne

formaggio € spinaci
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O Sterzing | Vipiteno

Posthotel Lamm

- Canederlo di speck in brodo
- Canederli di speck con salsa di gulasch
- Canederli pressati con insalata di crauti crudi
- Due canederli dj spinaci con salsa a| formaggio
- Due canederl; di fegato con crauti bolliti
- Canederli al tovagliolo ai porcini sy polenta
e salsa ai finferlj
- Gustoso Tris Lamm:
Canederlo di Spinaci / di formaggio/pressato
- Delizioso gulasch di manzo con canederlo dj speck
- Filetto di maiale con salsa di finferli freschi
& canederlo di speck
- Entrecéte di manzo con mousseline di sedang rapa, Pak
Choi e mini canederlo alle cipolle rosse con taleggio fritto
- Stinco di maiale con crauti bolliti
- Canederli Torta Foresta Nera‘ con salsa alla panna
e gelée alle amarene

- Speckknddel in der Suppe
- Zwei Speckknédel mit Gulaschsauce
- Zwei Kasepresskngdel mit Krautsalat
- Zwei Spinatknédel mit Kasesauce
- Zwei Leberknédel mit Sauerkraut
- Servietten-Steinpilzsknédel auf Polenta
und Pfifferlingssauce
-Lamm’s Schmankerl Tris:
Spinatknédel / Kdsenocke / Pressknddel
- Saftiges Rindsgulasch mit Speckknédel
- Schweinefilet mit heimischer Waldpfifferling-
sauce und Speckknédel
- Rinder-Entrecéte mit Selleriepiiree, Pak Choj
und Miniknédel aus roten Zwiebeln und
frittiertem Taleggio
- Schweinshaxe mit Speckknédel und Sauerkraut

-,Schwarzwalder Kirsch¢ Knddel mit Sahnesauce
und Amarena-Ge|

ipiteno

Restaurant | Ristorante Kolping

i tirolesi k su ragu di finferli
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e o ange i Senveten - Guancia di vitello al forno con canederlia
und Thymianjus
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- Nougatknédel, M.a”“enkno d Waldfriichte serviert - Canederli di nougat, di albi frtti i besco
QR den Vanillesauce un serviti con salsa alla vaniglia e fru

Speckknédel auf K l g
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- Nougatknige| Canederlj doc;

- Marillenkngde| " Canederli di giangy,

- Canederl; dj albicocche



Restaurant |

- Gebackene Gemiiseknodel auf sommerlichen
Salaten und S - Sauer - Sauce

S Rohnenknbdel mit Bergkasespuma

- Krauterknodel mit Pfifferlingsauce

- Schwarzpolentakn'c')del auf Ribenkraut

- Speckkn'ddel in der Suppeé oder mit Krautsalat

- Schwarzbrotkésepressknbdel auf Cremespinat

und Bergkase
 Kartoffelknodel gefillt mit Steinpilzen
auf Rahmlauchsauce
_Gulaschvom einheimischen Rind vom
Landmannhof mit Semmelknédel
- Bratenvom einheimischen Hirschen mit
Blaukraut und Semmelknbdel
- Maril\enknédel mit Vanillesauce
-Nougat - Topfenknbdel mit Beerenragout

Glutenfreie Knodel

- Speckknbdel mit Pfifferlingsauce

_Gulaschvom einheimischen Rind vom
Landmannhof mit Speckknbdel

- Marillenknbdel mit Vanillesauce

- Speckkng
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Ristorante sterzingerh
_Canederlidi

u
tter und Parmesan

of | Arbor’s Wine & Bistro
verdura fritti su insalatina estiva
con salsa agrodolce

- Canederli di rapa rossa
_Canederlialle erbe co
_Canederlial grano saraceno
- Canederli di spec

- Canederli di formaggio p

cremadi spinacie formaggio
_Canederli di patate ripieni di funghi porcini su
porroalla panna
- Gulasch di manzo no
con canederli al pane
- Brasato al cervo nostr
o canederlo di pane
_Canederlidi albicocche con salsaalla vaniglia
_Canederlidi ricotta e nougat con salsa di frutti di bosco

Canederli senzd glutine
_Canederlidi speck con salsa ai finferli

- Gulasch di manzo nostrano del maso Landmann

con canederli dispeck
_Canederlidi albicocche con salsaalla vaniglia

ctrano del maso Landmann

ano con cavolo rosso
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glia fatta in casa

NEUSTADT NORD /
CITTA NUOVA NORD

NEUSTADT MITTE /
CITTA NUOVA CENTRO

ore 14,30-18,00 Upr Martin und Paul
vom Pustertal

NEUSTADT SUD /
CITTA NUQVA SUD

_ Untertorplatz
Piazza Fuori Porta

Attstadt | Citta Vecchia

Stadtplatz
Piazza Citta
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STADTPLATZ / PIAZZA CITTA

ore 13.30 Uhr MUSIKKAPELLE STILFES
BANDA MUSICALE DI STILVES

~N,

SONSTIGES | INOLTRE

ab/dalle 14.00 Uhr

Wipptoler Plattlgi
gitschn
Gruppo folcloristico della Wipptal

G’WC

Rathausgasse | Vicolo del Comune

Neustadt | Citta Nuova

o

STERZINGERHOF &
CAFE ROSE BY FRICK

Bahnhofstrafie | Via Stazione

Programma
gramméanderungen vorbehalten! | Programma soggetto a modifich
odifiche!
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« G ARAGE
& TOTSCH ,iimnisize B »

SEPPI GEBHARD VOLGGER

GASTROSERVICE FUR PROFIS M A I K
www.garage-volgger.it

5\‘-‘1““6"’""754!0 Ihr Versicherungspartner im Wipptal

D ESPAR Helfer August & Leltner Chrlstlan OHG
SNrersran | wolk
EREEEEEE i ' 2 -

WOLF SYSTEM | WOLF HAUS

HIGHLIFE <~ jnggine SILLER
SAFETY AT THE TOP e IMMOBILIEN = IMMOBILI grafic design

MILCHHOF STERZING
LATTERIA VIPITENO

Societa coop. turistica Vipiteno - Val di Vizze - Campo di Trens
Tourismusgenossenschaft Sterzing - Pfitsch - Freienfeld

T+390472765325 www.sterzing.com info@sterzing.com
www.vipiteno.com info@vipiteno.com




